Du pilon au moulin électrique
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Le pondu ou sakashaka, spécialité à base de feuilles de manioc, 



figure souvent au menu des Congolais. Les femmes passent 30 à 



45 minutes à piler ces feuilles et à les réduire en purée avant de les 



cuisiner. Des artisans de Kinshasa (RD Congo) ont eu l'idée de 



fabriquer un moulin électrique, ce qui ramène la durée de la corvée 


à 5 minutes. 




"Fabriquer ce moulin ne demande pas grand-chose", explique 



Emmanuel Banza, un artisan qui a sa petite fabrique à Kasa-Vubu, 



une des 24 communes de Kinshasa. Il suffit de fixer un moteur électrique de 2 200 watts sur un cadre métallique, puis de placer une hélice au fond d'un seau en plastique, reliée à l'axe du moteur. 

Cette technique locale, non brevetée, est aujourd'hui revendiquée par plusieurs artisans congolais qui montent les moulins dans de petits ateliers et les revendent 50-70 $ US pièce (30-45 €) sur les marchés du pays. Les engins s'exportent à présent au Cameroun, au Congo et au Gabon où les feuilles pilées font partie de l'alimentation quotidienne.
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